LIGRE

USP, Feature & Beschreibungen youn



ESPRESSO-
MASCHINE

Wenn Technik zur Kunst wird.

Die LIGRE youn — eine vollig neu gedachte
Siebtrégermaschine, die Performance und
Design auf allerhdchstem Niveau verbindet
und technische Perfektion zur Kunst werden
|Qsst.

Kurz USP:

Aufheizzeit 4 Minuten

Nachhaltig durch geringen Energieverbrauch
Feinster klassischer Espresso und Milch-
schaum, auch ohne Barista-Kenntnisse
Lieferung von aufeinander abgestimmten
Gerdten und Bohnen
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FEATURE N°1




GESCHMACK
2ND LEVEL

Aus Liebe zum
italienischen Caffe.

Mild, belebend oder eher kraftig? Jeder Geschmack
ist anders.

Die LIGRE youn bringt Barista Hochkultur in Dein
Zuhause. Drei exakt vordefinierte Bruh-Profile bieten
jewells die gewunschte Starke und Charakteristika,
passend zum individuellen Geschmack: vom milden
mellow morning, Uber vibrant vigor is zum starken
brilliant bold.

Die definierfe Wassermenge fur die Prainfusion
benetzt das Espressomehl und ldsst es in der

Bruhpause aufguellen. Der prdazise Druckverlauf und
die am Display eingestellte Bruhtemperatur sorgen
fUr eine ideale Extraktion und ein harmonisches,
delizidses Ceschmackserlebnis.

FUr jedes dieser Profile wurden die Parameter Bruh-
druck und Bruhpause individuell und basierend
auf unserer jahrelangen Erfahrung und Expertise
hinterlegt.

Dies geschieht ganz muhelos und in zuverldssiger,
konstanter Qualitar.




FEATURE N°2

Technik

Die LICGRE youn ist eine mehrfach patentierte, tech-
nisch revolutionierte Siebtrager Espressomaschine.
Sie bendtigt nach dem Einschalten nur 4 Minuten,
bis sie vollstandig auf die prdzise Bruhtemperatur
durchwdarmt und bezugsbereit ist.

Durch getrennte Kreisldufe kbnnen Espresso und
Milchschaum parallel bezogen werden.

Der easy mode ermoglicht, auch ohne Barista
Know-how, feinste Schaumaqualitat fur Cappuccino
oder Espresso Macchiato zu kreieren — alle vega-
nen Baristamilcharten als auch Kuhmilch werden
zu feinstem Schaum.



Next Level
Performance.

LIGRE bedeutet konstanter Geschmack auf hdchstem
Niveau in kurzester Zeit und Einfachhei.

Dank der LIGRE rapid conducted heat Technologie ist
die Aufheizzeit mit 4 Minuten sehr kurz.

Espresso und Milchschaum kdnnen durch getrennte
Fluidkreisldufe parallel bezogen werden. Durch das
patentierte pid plus Regelungssystem bietet sie beli
Druck und Temperatur eine extrem hohe Prazision

und Konstanz, fur exzellenten Espresso und Milch-
schaum gleichermafen.

FUr die lange Tasse kdstlichen schwarzen Kaffee,
gibt es einen gesonderten Frischwasserauslauf, mir
voreingestellten Wassermengen fur Americano.
Zudem Uberzeugt das Sound-Design der youn, das
jede Zubereitung mit einer sehr leisen, angenehmen
GCerduschfarbe begleitet.




Bruhtechnik

In vier Jahren Entwicklungsarbeit durch hochqualifi-
zierte Ingenieure und Caffe Sommeliers enfstand
das rapid conducted heat System. ES zeichnet sich
durch hohe Leistungsfahigkeit und eine intelligente
Temperatur- und Druckregelung durch Feed-back-
Mechanismen aus.

Mit dem parallelen Warmeeintrag und miftels eines
Durchlauferhitzers und Heizpatronen in einem 2,1 kg
schweren, frischwasserdurchstromten massiven
Messingblock, hat das Entwicklungsteam eine
Meisterleistung vollbracht. Durch die hohe Leistung-
saufnahme und die hohe Warmeleitfahigkeit des
Messings wird die extrem schnelle und vollstindige
Durchwarmung erreicht. Durch Einfrédsungen im
Messingblock und dort platzierten Temperatur-
sensoren wird die Prdzision der Bruhtemperatur fur
ein perfektes Bruhergebnis infelligent geregelf, mit
nur minimale Uberschwingungen.

Ein Drucksensor regelt mit einer hohen Anzahl an
RUckmeldungen pro Sekunde die Steuerung der
Pumpen, um den elektronisch eingestellten Bruhdruck
im Bereich von 8 bis 10 bar prdzise zu erreichen.

Zwei Stuck wertige Vibrationspumpen wurden ge-
dampft und aufgehdngt eingesetzt, um eine leise und
angenehme Cerduschkulisse zu erreichen, und den
Bruhdruck prdazise zu erzeugen — Parent in Erteilung.

Das LICGRE pid plus system ermoglicht eine Bruhkon-
stanz, die gewdhnliche Cerdte nicht erreichen konnen.
Eine Besonderheit an dieser Regelung ist, dass
Bruhdruck und Bruhtemperaturregelung direktf am
Bruhkopf stattfinden.




TECHNIK
DEEP LEVEL

Bruhtemperatur

Wer Espresso so sehr liebt, wie wir, der weiss:

der perfekte Espresso ist eine Kunst fur sich und

bedarf groBer Prazision. Daher I&sst sich bei der youn
die Bruhtemperatur im Bereich zwischen 86 - 99°C in
jeweils 1-Grad-Schritten elektronisch Uber das Touch
Display einstellen. So verbinden wir einfache Bedienung
mit hdchsten Anspruchen an die Geschmacks
individualisierung in Bezug auf die verwendete Bohne.




TECHNIK
DEEP LEVEL

Regelungstechnik

Was macht eigentlich den perfekten Espresso aus?
Einer der vielen wichfigen Fakfroren hierfur ist die
Durchlaufzeit. Bei der LICRE youn ist diese mif 28 bis
35 Sekunden je nach hinterlegtem Bruhprofil etwas
l[Gnger als bel den meisten Espressomaschinen und
das mit gutem Grund: durch die Prainfusion und die
Bruhpausen wird die Extrakfionsphase vorbereitet.

Die Flowmerter messen den genauen burchfluss
der Wassermenge fur Kaffee und HeiBwasser, diese

werden dann im Display im Verlauf digital angezeigrt.
Die Pumpen fordern das Wasser. Die Elekironik
erfasst die Messwerte und steuert die Pumpen an,
wdahrend die Software die Regelwerte auf Basis der
unterschiedlichen Steuersignale berechnet. Der letzte
Schritt ist dann zum Cluck ganz einfach: hervorragen-
den Espresso genielen.




Milchschaum

Der Milchschaum wird durch hei3en Dampf aus
einem leistungsstarken, hochisoliertem 1300W Boiler
aus Edelstahl erzeugt, der in 60 Sekunden befullt

ist und eine Temperatureinstellung zwischen 120 und
130°C erlaubt. Die Temperatur des Boilers wird

durch einen Temperatursensor kontrolliert und auf
der rechten Seite des Displays angezeigrt.

Durch den hohen Druck und die Trockenheit des
Dampfes wird eine fanfastische Qualitat an Milch-
schdumen erreicht.

Die Craduation der Fein- oder Grobporigkeit des
Schaumes sowie dessen Temperatur kann im

easy mode am Display sehr einfach ausgewdahir
werden. Durch die integrierte Luffoumpe und einen

Temperatursensor im LICRE foamer, unserer
Dampflanze, wird der gewunschte Schaum im
eqasy mode automartisch erzeugt.

Esist kein Barista Know-how zu Ziehphase und
Rollphase gefordert, um einen feinsten Cappuccino
herzustellen. So kann die Konsistenz des Milch-
schaums in zehn Stufen und die Temperatur in drei
Stufen exakt auf den individuellen Geschmack
angepasst werden, ob kuhl und seidig oder warm
und cremig - alles ist méglich und das mit jeder

Art von Milch, auch mit veganen Milch-vVarianten.

Wer mochte, kann selbstverstandlich im nerd mode
auch klassisch schdumen, durch das Ziehen des
rechten buftterflies.




Heisswasser

Convenience und Qualitdt werden bei LICRE immer
zusammen gedacht und elegant verbunden.

Das Heisswasser ist frisches, reines Wasser, das nicht
aus der Bruhkopf, sondern aus einem gesonderten
Auslauf direkt unter der Bruhgruppe kommit.

FUr eine groBere Tasse kostlichen schwarzen Kaffees,

kann ein Americano Kkreiert werden: ein einfacher

oder doppelter Espresso, aufgegossen mit frischem
Heisswasser. Die klassischen Mengen von 40 und
80ml Heisswasser sind im easy mode auf dem ersten
bufterfly, unseren Tastern, hinterlegt. Im nerd mode,
durch Ziehen des bufterflies, kann die Wassermenge
je nach persoénlichem Gusto bezogen werden







Die neue Leichtigkeit.

[Ease of Use' wird bei der LIGRE youn zu Joy of Use' —
denn sie macht den Weg zum gewunschten Espresso
einfach und unbeschwert, dank leichter und intuitiver
Bedienung im easy mode. Durch Tippen der drei
Taster wird der ungeubte Nufzer unterstutzt und kann
leicht einen Cappuccino wie vom Barista erzeugen.

Im easy mode bietet die youn zwei standardisierte
GrofBen fur einfachen und doppelten Espresso.
Zudem ermaoglicht die Milchschaum-Automatik des
LIGRE foamer zehn unterschiedliche Schaumstufen,
und drei unterschiedliche Temperaturen, was in dieser
Form einzigartig ist.

So kann der Milchschaum in seiner Konsistenz und
Oualitar exakt auf den individuellen Geschmack an-
gepasst werden — ob kuhl und seidig oder warm und
cremig — alles ist méglich und das mit jeder Art von
Milch, auch mit veganen Milch-varianten. Zudem bie-
fet unser LIGRE guide eine unkomplizierte Einfuhrung
ins Gerdr und hilft in wenigen Schritfen zum perfektfen
Espresso oder Cappuccino zu gelangen.

Der nerd mode wird akfiviert durch Ziehen der Tasten.
Der Druck, die bDurchflussmenge, die Zeit werden
gemessen und angezeigt — der Barista hat Kontrolle
Uber alle Parameter und kann seine Leidenschaft zur
Gdanze ausleben.




Bedienung im
easy mode

Leichte und intuitive Bedienung im easy mode

bietet schnell und zuverldssig perfekte Ergebnisse,
auch wenn man noch nicht so viel Erfahrungen mir
Espressomaschinen hat. Mit Hilfe eleganter Tasten,
den LICRE butterflies, ist eine komfortable Bedienung
garantiert.

Der LIGRE easy mode Iasst durch einfaches Antippen
der butterflies den Espresso einfach oder doppelt
aus der Maschine flieBen. Der easy mode kann fur

HeiBwasser in zwei vordefinierten Mengen, sowie
fur einfachen oder doppelten Espresso und mif
dem LICRE foamer auch fur Milchschaum eingesetzt
werden. Mit der Auswahl der Bruhprofile und der
Verdnderung der voreingestellten Milliliter Menge
fur einfach oder doppelten Espresso, kann der easy
mode individuell feinjustiert werden. Bei allen drei
Tasten wird die jewells zuletzt gewdhlte Einstellung
gespeichert und kann so beim ndchsten Gebrauch
wieder abgerufen werden.




Bedienung im
nerd mode

Durch Ziehen der Tasten - der LICRE bufterflies -
kommt man in den nerd mode und kann Daten, wie
die Durchflussgeschwindigkeit in ml/s sowie

die Wassermenge im Fluidsystem und den Druck am
Bruhkopf nachvollziehen. Sogar eine Anzeige des
Verlaufs der einzelnen Daten als Balkendiagramm
ist moglich. Zudem wird die Zeit angezeigt, in der

ein Espresso durchlduft. Auf Basis der Daten kann
alles feinjustiert und Einstellungen im Kaffee-Menu
vorgenommen werden, von der Bruhtemperatur
bis hin zum Zieldruck.

Im nerd mode wird Milchschaum klassisch wie ein
Barista selbst geschaumt.




EASE OF USE
DEEP LEVEL

Guide zur EinfUhrung

Der LIGRE guide bietet eine unkomplizierte Einfuhrung
iNs CGerdr und hilft in wenigen Schrittenzum perfekten
Espresso oder Cappuccino zu gelangen. Der LICRE
guide hilft dem Bediener zum Beispiel den idealen
Mahlgrad zu finden. Die Infelligenz der Maschine gibt
eine Ruckmeldung und Hilfestellung zum richtigen
Anpressdruck beim fampen.




Display Sprachen

Die LIGRE youn ist ein wahrer Kosmopolit: das Display
|Gsst sich auf Deutsch, Englisch, Franzdsisch, Nieder-
|&Gndisch und Ifalienisch bedienen. In Zukunft werden
noch weitere Sprachen folgen.




vorwdrmen

Wer seine Tassen fur den perfekten Espresso oder
Cappuccino vorwdrmen mochte, kann dies ganz
einfach mit der HeiBwasser-Funkfion fun. Das ist
energiesparender und damit umweltfreundlicher als
klassisches Tassenwdrmen auf dem Cerdi.

Wir empfehlen das Vorheizen in einfachen Schritten:
zundchst heizt das Gerdat auf, dann werden durch
Wasserdurchlauf in die Tasse, sowohl Tasse als auch
der Portafilter erwdrmt. So hat alles in kurzester Zeit
die perfekre Temperatur.




Pflege

Die assistierten Programme zur Reinigung und Ent-
kalkung der Maschine sorgen fur Langlebigkeir.
Durch eine einfache Anleitung am Display kbnnen
alle Reinigungsvorgdénge zuhause gemacht

werden. Die patentierte vollstandige Entkalkung sorgf
zudem fur einen dauerhaft exzellenten Geschmack.

Die LIGRE youn bietet mehrere assistierende Pro-
gramme zur Reinigung und Pflege: zur Entkalkung,
zur Bruhgruppenreinigung und zur Dampflanzen-
reinigung. bas Gerdat weist zudem darauf hin, wann
eine Entkalkung mit dem automatisch gefuhrten
Entkalkungsprogramm empfohlen wird. Aber keine
Sorge: das Gerdt wird nicht gesperrt falls die Reini-
gung mal nicht durchgefuhrt wird.




FEATURE N°4

Nachhaltigkeit

Durch ihren sparsamen Stromverbrauch und die
nachhaltige Herstellung im Herzen Europas tragt
LICRE zum Schutz unseres Planeten bei.

umfassende Lebenszyklus Tests und die auBerst
sorgfaltige Herstellung durch ein deutsches
Familienunternehmen stehen fur inre Langlebigkeit.
Die kurzen Transportwege und eine mit Solar-
energie betriebene Produktion in der EU schonen
die Ressourcen unserer Erde.

LIGRE




NACHHALTIGKEIT
2ND LEVEL

Nachhaltig in
die Zukunft.

LICRE fut einiges dafur, nicht nur heute schon eine
herausragende Marke zu sein, sondern auch

an die Zukunft zu denken. Die youn ist mit einem
Jahresstromverbrauch von weniger als 50%

im Vergleich zu durchschnittlichen Siebtrager-
maschinen sehr energiesparend. Sie verfugt Uber
eine Zeitschaltuhr, einen einstellbaren Eco-Mode
und verschwendet keine Energie durch Abwdrme.




NACHHALTIGKEIT
DEEP LEVEL

Zeitschaltuhr

Wir bei LICRE wollen so energiesparend und umwelt-
freundlich wie moglich arbeiten und haben die LICRE
youn mit einer Zeitschaltuhr versehen, um Strom zu
sparen und unnotiges Heizen des Cerdtes zu vermei-
den. Die Zeitschaltuhr ist programmierbar mif bis zu
3 Einstellungen pro Tag, individuell fur jeden Tag der
Woche.




NACHHALTIGKEIT

DEEP LEVEL

Eco-Modus

Die LICGRE youn bietet neben der einfachen und
infuitiven Nutzung auch ein modernes, energieopfi-
miertes Konzept. Im umweltfreundlichen Eco-Modus
wird die Temperatur der Bruhgruppe und des Boiler
abgesenkt, um Energie zu sparen. Die Zeit des
Wiederaufheizens betragt lediglich 60 Sekunden
und frabt somit nicht die Vorfreude auf einen Kaffee.
Wdahrend des Mahlens, Tamperns und Milch
Vorbereitens ist das Gerdt wieder auf der idealen
Temperatur und einsatzbereit.

Wer keinen Milchschaum nufzen médchte, kann den
Boiler ganz einfach abschalten, und damit nochmails
mehr Energie einsparen.




Lebensdauer

Bei der jahrelangen Entwicklung der youn wurde
jeder Aspekt der Espressomaschine hinterfragt und
immer wieder optimiert. Dabei liegt unser Augenmerk
stets auch auf der Langlebigkeit der Maschine, denn
diese liegf uns besonders am Herzen. Wir arbeiten mit
manuellen und automatisierten Dauertests, um die
maximale Langlebigkeit der Cerdte zu gewdhrleisten.

Die Langlebigkeit der Maschine und damit auch inre
Nachhaltigkeit hdngt entscheidend von Wartung und
Pflege ab. Dazu gehdrt auch die Anpassung an die
ortlichen Wassergegebenheiten, denn diese haben
wiederum Einfluss auf die Haufigkeit der Entkalkung.
Daher verfugt die LICRE youn Uber funf Stufen bez-
uglich des Hartegrades des Wassers, die man analog
der Stufen des beigelegten Wasserhdrtestreifen
einstellen kann.




FEATURE N°5

Wertigkeit

Alle LIGRE Produkte werden konzipiert und hergestellt
durch ein deutsches Familienunternehmen mit
héchsten Anspruchen an Qualitat, Verarbeitung und
eingesetzten Materialien.




Qualitdt, die inspiriert.

Die Qualitat unserer Produkte bedeutet Lebensqual-
itat. Die Enfwicklungsleistung und die Produktion
leistet das deutsche Familienunternehmen Gronbach
in drei europdischen Standorten. Die Gerdte der
Marke LICRE werden unseren hochsten Anspruchen
an die Materialien und ihrer Verarbeitung gerecht: die
Bruhgruppe ist aus 2,2 kg solidem Messing gefertigt,
der cool touch LICRE foamer aus Edelstanl und die
elegante Front aus satiniertem und eloxierten Alumini-
umplafttenmaterial.

Auch das Zubehor ist extrem hochwertig: von edlen
Holzgriff-Siebtragern in drei AusfUhrungen bis zur
Leder Tampermatte aus einer befreundeten Leder-
manufaktur fragr jedes Detail unsere unverwechsel-
bare Handschrift. Diese Wertigkeit in allen Aspekten
spurt man bei Zubereitung jedes einzelnen Espressos.
Die youn ist zudem VDE zertifiziert und bietet eine
Herstellergarantie sowie naturlich die gesetzliche
Gewdhrleistung von 2 Jahren.




wassertank

Der Wassertank Uberzeugt nicht nur durch seine
Asthetik, sondern fasst zudem ein Volumen von

1,65 Liter. Die Wassermenge reicht damit fur 20
doppelte Espressi, wenn man nicht spult oder das
Wasser anderweitig nutzt. Der Wassertank ist
zudem einfach entnehmbar und spulmaschinenfest.




WERTIGKEIT
DEEP LEVEL

Abtropfschale

Das Tropfgitter ist hochwertig gefertigt und bietef
zugleich eine robuste Abstellflche fur Tassen. Es
besteht aus glasfaserverstarktem Kunststoff und ist
dadurch nicht nur besonders widerstandsfahig und
langlebig, sondern auch gut geeignet fur die Spul-
maschine.

Beim Abstellen der Keramiktassen entstent kein
unangenehmer Klang wie etwa auf Edelstanl. Diese
Aspekte haben uns zum bewusstem Einsatz eines
Spezialkunststoffes gefunrt.

Der Rahmen um die Tropfschale besteht aus 4mm
starkem Aluminum und ergdnzt perfekt das klare
Design der youn, darf aber nicht in die Spulmaschine.
Das Innenteil ist herausnehmbar, aus hochwertigem
Kunststoff gefertigr und daher sehr gut fur die Spul-
maschine geeignet. Zudem zeigt ein Schwimmer in
der Tropfschale an, wann eine Leerung notig ist.




FEATURE N°6

Asthetik

Die radikal minimalistische Asthetik der LIGRE youn
Uberzeugt Experten: inr zeitloses Design hat beim
German Design Award und beim iF Design-Award
Gold gewonnen und neue MaBstébe gesetzt.

sich in moderne, zeifgendssische Innenarchiteki
elegant einfugt, deutlich vom Standard ab. Die
schlanke Form spart Plafz da sie das Arbei‘r_e'
der Kuchenplatte vor den Gerdten erméglié::



DATENBLATT SIEBTRAGER

youn

MaBe BXTxH

450x304x401 mm

Milchschaum einstellbar

ja mit 10 Schaumstufen und 3 Temperaturstufen

Gewicht 183 kg Komptabilitat mit Pads ja, ESE Pads. ESE Sieb ist notwendig
Bruhgruppe Material 21 kg aus Messing Aufheizzeit Espresso & Dampf 4min

Bruhgruppenaufnahme Durchmesser 58 mm Energiesparen / ECO Modus ja

rch System Gewicht 5509 Betriebsbereitschaft nach ECO Modus 1min

Frischwasserbehdlter

2x Schwingkolbenpumpe (auch Vibrafionspumpe genannt)

Entkalkungs und Reinigungsprogramm

aufomatisch (gefuhrt)

Display 171 Infegrierte Zeitsteuerung ja, Ein- und Ausschalfzeit fur drei Zeiten pro Tag programmierbar
Vordefinierfte Espresso Fullmenge TFT Anschlusskabell&nge m

Vordefinierte HeiBwasser Fullmenge ja, 2 Mengen Kabelgarage ja

PID Plus System Druck, FlieB und Temperatur Leistungsaufnahme gesamt 2300 W

BrUhdruckprofile vorgeingestellt und wahlbar rch system (rapid conducted heat system 1200 W

Bruhdruckregelung ja, elektronisch von 8/9/10 bar Boiler 1300 W

Boiler Hochisolierter Edelstahl mif 0,8l Leistungsbalancer ja

Zeit Fluidsystem vollst. mit Wasser gefullt 9-10 sek Verbrauch Standby 0,155 W

Zeit Boilerbefullung 60 sek Verbrauch Energiesparmodus 75-80 W

Boiler abschaltbar ja Zertifizierungen VDE (aktfuell in Approbation)
Dampf und HeiBwasserentnahme ja, getrenntes Fluidsystem und gefrennter Auslauf Herstellergarantie 24 Monate

LIGRE foamer Cold Touch aus Edelstahl Fertigungsstandort Osterreich




LIGRE

USP, Feature & Beschreibungen SUJI



Asthetik trifft Prazision.

Die LICRE siji verbindet muheloses, prazises
Mahlen mit einer eleganten, reduzierten
Asthetik, womif sie hdchsten Ansprichen
gerecht wird.

Langlebiges, stufenloses Mahlwerk
Gedampftes, angenehmes Mahlgerdusch
Prézise Ausgabe auf 0,1g genau —

dank weiterentwickelte grind-by-weight
Technologie — Patent in Erteilung
Design-Pendant zur LIGRE youn




Feature N°3 NACHHALTIGKEIT

Nachhaltigkeit
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Forum und Funktion.

Neben den zentralen Funkfionen zur Bestimmung
der Menge des Mahlgutes, hat die siji die Moglichkeit,
die Posifion des Siebtrdgers fein zu justieren. Das
Display spricht die gleiche aufgerdumte und schone
Designsprache wie das des Siebtragers.




TECHNIK
DEEP LEVEL

Grind-by-weight

Das F&E Team des deutschen Familienunternehmens
Gronbach hat mit der patentierten Weiterentwicklung
der grind-by-weight Funkfion eine neue Erfindung
eingebracht. Sie ermoglicht, exakt einstellbare Men-
gen zu mahlen und bietet damit einen wichtigen
Schritt zum perfekfen Espresso.

Sobald der Siebtrager eingehdngt wird, nivelliert sich
der wWagebalken auf Null. Kurz darauf beginnt der
Mahlprozess und der Wéagebalken misst fortlaufend
die Grammatur im Siebtréger. burch eine pradikfive
Software, kennt die Waage die Kaffeemehlmenge, die
auf der Fallstrecke zwischen der Rutsche und Auftreff-

enim Siebtrager, also in der Luft, ist. Dadurch kann
die Mahlung zum prdézisen Zeitpunkt gestoppt
werden, um eine auf 0,1 Gramm prdzise Genauigkeit
zU erreichen. In unserem Dauertest mit KUKA Roboter-
tfechnik auch in der 50.000sten Wiederholung.

Der im Versandumfang beigelegte Funnel unterstutzt
dies zusatzlich, wobei nicht im Siebtrager befindliches
Kaffeemehl nicht mitfgemessen wird.

LIGRE siji ist somit extrem akkurat. Die genaue Menge
an Kaffeemehl fragt viel dazu bei, exzellente Espressi
zZuzubereiten.




TECHNIK
DEEP LEVEL

Grind-by-time

Wer nicht den grind-by-weight Modus nutzen mochte,
kann mit der LIGRE siji auch nach Zeit mahlen:

mit der grind-by-time Funktion. Dieser ermdglicht
auch groBere Mengen zu mahlen.

Durch langes Antippen des Einfach- oder Zweifach
Symbols gelangt man zu dieser Funktion.




Kalibrierung

Falls die Waage zu einem spdteren Zeitpunkt neu
kalibriert werden soll, ist dies jederzeit moglich.

Dabei ist unser Service gerne behilflich: die Kalibri-
erung der Waage kann durch die Verwendung eines
Normgewichts vorgenommen werden.




Justierbarkeit

Der Winkel des Siebtragers ist bei der LIGRE siji Uber
einen patentierten Exzentermechanismus an der
Hintferwand der Muhlengarage einstellbar und die
horizontale Position Uber eine Schraube im Mess-
bugel. Diese Flexibilitdr ist ndtig, denn jede Bohne
fallr aufgrund von Feuchtigkeifr, Mahlgrad und Sorte
unterschiedlich as der Muhle.




Touchless grind

Mit LIGRE touchless grind wird das Mahlen der
Bohnen maximal einfach, ohne das Betdtigen eines
Startknopfes oder Buttons im Display. Man legt
lediglich den Siebtrager ein, wartet etwa eine
Sekunde und die Mahlung beginnt von selbst.

Das Gerdt stoppt automatisch, wenn die eingestellte
Menge erreicht ist. Selbstverstandlich kann das
Mahlen auch manuell durch Berdhrung des
Siebtragers gestoppt werden.




FEATUR

Ease of use

Keep it simple. Die LICRE siji bietet zwel gespeicherte Mengen

an, fur einfachen oder doppélten Espresso, einfach und

schon auf dem Display symbalisiert. Bei Auslieferung ist die [
Einstellung ab Werk ideal abgestimmt auf die im Lieferumfang
enfthalten Bohnen. Diese Parameter passen wiederum zu

den Werkseinstellungen der LIGRE youn.

Durch die jahrzehntelange Erfahrung mit Ressonanzkorpern
und die sorgsame Verarbeitung werden die Gerausche beim
Mahlen bestmoglich geddmpft. Die Muhle ist im Vergleich sehr
leise und angenehm - LIGRE Sounddesign.

LIGRE




Mit Aufmerksamkeit
fur viele Details.

Die Einstellungen sind so konseguent und einfach als
moglich gestaltet. Und ein eigenes Pflegegranulat
wurde erprobt.




Einstellungen

Die LICRE siji bietet zwel gespeicherte Mengen an,
ideal voreingestellt fUr einfachen und doppelten
Espresso. Die Einstellung kann aber auch individuell
vorgenommen werden, auf ein Zehntel Gramm
genau. Die individuell gewunschten Werte werden
automatisch gespeichert.

Die Bedienung der LICRE siji ist sehr infuitiv und erfolgt
Uber das Display. Auch die Helligkeit des Displays
kann angepasst werden. Der Mahlgrad wird stufenlos
Uber ein Drehrad eingestellr.

Der Ein- und Aussprungpunkt in das Menu erfolgt
durch langes Tippen auf dem Punkfsymbol in der
linken Displayhdlfte.




EASE OF USE
DEEP LEVEL

Mahlscheibenreinigung

Das LIGRE Reinigungsgranulat ist im Webshop
erhdltlich. Es reinigr und entfeftet die Mahlscheiben
einfach, schonend und zugleich grundlich und
sorgt fur Langlebigkeit und Prazision im Mahlgrad.










Geschmack in seiner
besten Form.

Die Frische und Wertigkeit der Bohnen zu erhalten

ist eine hohe Prioritar. Der Tank fur die Bohnen

hat das Volumen, um eine frische Packung mit 2509
darin aufzunehmen. Der Deckel des Bohnentanks

ist mit einer Dichtlippe versehen, sodass dieser dicht
abschliet und sich die Bohnen Ianger frisch halten.
Inihrem Lagerraum sind die Espressobohnen keiner
tfechnischen Abwdrme ausgesetzt, was die Aromen
und Ole schutzt,

Die LICRE siji reqgistriert, wenn der Bohnentank geleert
ist und informiert Uber das Display daruber, dass
Bohnen nachzufullen sind. Zum Schutz der Muhle wird
ein begonnener Mahlprozess bei leerem Bohnentank
automartisch abgebrochen.




FEATURE N°5

Asthetik

Die LICRE siji zeichnet sich durch eine klare, minimalistische
Asthetik aus. Sie steht fUr sich selbst — oder bildet ein
perfektes Design-Paar mit der LIGRE youn. Die reduzierte
GCestalt der modernen und eleganten Muhle wurde mit
dem iF Design Award 2024 ausgezeichnet.

Das schoén gestaltete Display hat eine klare Sprache und
macht die Benutzung einfach und dsthetisch ansprechend.

— i




DATENBLATT MUHLE

Siji

MaBe BXTxH 140%224x345 mm

Gewichf 6,7 kg

Mahlwerk Hartstahl Scheibenmahlwerk
Mahlscheiben flach

Durchmesser Mahlscheiben 55 mm

Mahlgradeinstellung

Drehrad stufenlos mikrometrisch

Mahlgerdusch

sehr leise durch Sound Design

Mahlgeschwindigkeit

1-39/s

Displaytechnik

Touchscreen

Automatische Dosierung

ja, Grind by weight bis 30g auf 0,2g genau

Anzahl programmierbarer Mengen

2, einfacher und doppelter Bezug

Dosierung

Precise Grind Technology Gewichtsangabe per Display (Grind by weight)

Manuelle Dosierung

ja, zeitgesteuert

Fassungsvermodgen Bohnenbehdlter

2509

Siebtradgeraufnahme

Einlegevorrichtung

Einstellbare Siebtrdgeraufnahme

ja, Siebtragereinhdngewinkel einstellbar

Tofraumvolumen

<Ag

umdrehungen 1350 UpM (bei 50Hz)
Leistungsaufnahme 320 W

Verbrauch Energiesparmodus <08W

Mahlwerk reinigbar ja

Zertifizierung

VDE (in Approbation)

Hersfellergarantie

24 Monatfe

Fertigungsstandort

Osterreich




LIGRE



LIGRE taha blend

Der Geschmack des LIGRE faha blend erinnert
an dunkle Schokolade mit zarten Ankldngen an
gerbdstete NUsse. Unser Caffé Sommelier hat
diesen Bohnenblend prazise und sorgsam auf
die LIGRE siji und youn abgestimmit.

60% Arabica aus Peru und Honduras 40% Robusta
aus Tansania

Der LICGRE faha blend ist samtig und rund im
Geschmack, hat einen vollen Korper und
enthdlt wenige Séuren. Er schmeckt besonders
kostlich als Cappuccino und Latte macchiato.

Diese Bohnen werden von Fairtfrade Produzenten
angebaut, nach Fairtrade Standards zertifiziert und
gehandelt. Ein kleine regionale Rosterei verfeinert
sie meisterlich. Der LICRE faha blend ist ein wahrer
Hochgenuss.




More to follow —
LIGRE paya espresso

100% Arabica, Single Origin, Aus Peru, eine Bohne.
Stay tuned!




= DU WILLST MEHR?

Schau auch gerne die www.ligre.com/fags an.



https://ligre.com/faqs/



